{ Guarniciones (Beilagen) ~ .~
| 83. Espinacas
Spinat

84. Mais
Maiskolben

86. Patata asada
Folienkartoffel mit Sauerrahm® oder Krauterbutter®

90. Patatas fritas
Pommes
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93. Paella Mixta (ab 2 Pers.)”"*¥"*'* pro Person
Gemischte Paella (Fleisch und Fisch)

Postres (Dessert)

308. Tarta de almendra
Mandeltarte

Zusatzstoffe

) mit Farbstoff 2) mit Antioxidationsmittel 3) koffeinhaltig 4) chininhaltig

) mit Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig

) mit Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig, mit SiBungsmittel, enthdlt eine Phenylalaninquelle

) Sduerungsmittel 8) SiRungsmittel 9) mit Konservierungsstoff 10) Geschmacksverstarker 11) Stabilisator
12) Verdickungsmittel verwendete Wiirzmittel enthalten Geschmacksverstarker 13) geschwarzt

1
5
6
7

Allergene

A) glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstimme davon)

B) enthalt Spuren von Eiern, Milch, Sellerie und Gluten C) Krebstiere D) Fisch

E) Schalenfriichte (Cashewnuss, Haselnuss, Macadamianuss, Mandel, Paranuss, Pistazie, Queenslandnuss, Walnuss)
F) Weichtiere G) Senf

HACIENDA

Spanisches Restaurant
Tapas, Steaks & Fisch

SpeisekanteyzurAbhollng
AnilfeniaBestellenGrAbhelen

Telefon: 02202 83074
Nittumer Weg 7, 51467 Bergisch Gladbach

Offnungszeiten:
Di. - So.: 16:30 - 21:00 Uhr

Alle Preise inklusive Bedienung und MwsSt.
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it/ GBS e £ 30. Queso de cabra con miel y almendras
: ' PR ~ Ziegenkadse mit Honig und Mandeln
it  ANGEBOT 4 ] 31. Chorizo Argentino””""
5 Tapas nach Wahl ... 20,00 € Argentinische Rinderwurst gegrillt
' : ' 32. Patatas arrugadas
Ensalada de mariscos”®" ' v | Kartoffeln in Salzmantel
Meeresfriichtesalat < = 33. Puntas de ternera al vino tinto
Boquerones fritos” r ' Rinderfiletspitzen in Rotweinsauce
Kleine frittierte Sardellen A 34. Espincas con gambas’
Chipirones’ 2 B - Krabben in Spinat
Baby Calamares 303. Pom con tomate
o~ Gerostetes Brot mit Tomate
304. Iberico Soloomillo de cerdo
Iberico Schwein
305. Chorizo al vino blanco
Pikante spanische Wurst in Weiweinsauce

Boquerones en vinagre® i
Sardellen eingelegt in Essig und Ol

Calamares a la romana’
Frittierte Tintenfischringe
Champinones al ajillo 306. Insalata russa

Champi‘gnons in K”°b|au‘;h , Gemiisesalat mit Thunfisch in Mayonaise
Champinones a la crema § I 307. Patatas dulce

Cham.plgnons in CCremesauce LN Fritierte StiRkartoffeln mit Dip

Muslitos de mar % W 35 Jamon Serrano gran reserva’

Frittierte Krebsschwanze NN Spanischer Serrano Schinken

Pollo al ajillo

Huhn mit Knoblauch \ Pescad S
Croquetas bacalao’ B 0 Gambasa
Kabeljau-Kroketten g A 3

ueso Manchego® 4
?/Ianchego Kéa'seg 4 45. Salmon a la plancha

Mojoli a la planca’ v _y Geg.rillter Lachs y
Gegrillte Kiwi-Muscheln @ W 49. Sepiaala plancha
Mesjillones gratinados’ R R 2 Gegrillter Tintenfisch
Gratinierte Muscheln

Gambas a la crema”™®

Krabben in Cremesauce s 1a ke

Fabada Asturiana i : . Kleiner gemischter Salat
WeiRe Bohnen asturischer Art

la plancha
% kg gegrillte Garnelen (Wildfang mit Schale)

sk % /N Grofer bunter Salat
P.UIPO ?I al'l.lo W Wahlweise mit Baby Calamares®, Gambas °, Hihnchenbrustfilet,
Tintenfisch in Knoblauch gegrillter Lachs’ oder Rinderfiletstreifen
Pulpo a la gallega’ : ’ i PN
Galizischer Tintenfisch 1 | carnes (original argentinisches Rindfleisch - gegrillt) 4 W‘/})’ e
Tortilla Espanola’ ‘ "
Spanisches Omelette 3 Die Fleischgerichte werden mit Folienkartoffel oder Pommes serviert.
Patatas Bravas® " ] Die Folienkartoffel bieten wir Ihnen mit Krauterbutter’ oder Sauerrahm®an.

Kartoffelwdirfel in pikanter Sauce - Extra Saucen: Griine Pfeffersauce, Bernaise® je 3,50 €

Datiles con bacon’’’ : 3
i =t o
Chorizo al infierno”””"* wr g

Pikante spanische Wurst f % N . Bife de chorizo argentino (200 gr.)

Alcachofas Argentinisches Rumpsteak

Artischocken in Essig und Ol . Entrecote (250 gr.)

Caracoles con nata®” . 3 Rib Eye Steak

Schnecken in Sahnesauce ' . Solomillo argentino (200 gr.)

Albondigas de la casa’ » b Argentinisches Rinderfilet
Hfaclfﬂeischbéillchen in Tomaten- oder Kasesauce Puntas de ternera al Brandy

Pimientos de Padron Rinderfiletspitzen in Cognacsauce

Kleine griine Paprikaschoten , Padron”

Pimientos de piquillo® . Solomillo de cerdo al Jerez

Rote Paprika in Cherrysauce Schweinemedaillons in feiner Sherrysauce

Cerdo marinado a la Hacienda® o . Pollo a la parilla
Mariniertes Schweinefleisch a la Hacienda Hahnchenbrustfilet gegrillt




